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&lt;p&gt;&lt;div class=&quot;hwc kCrYT&quot; style=&quot;padding-bottom:12px;pad

ding-top:0px&quot;&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;a data-ved

=&quot;2ahUKEwj5576J78-DAxXZLUQIHT_5ABAQFnoECAEQBQ&quot; href=&quot;{href}&quot;

&gt;&lt;span&gt;&lt;div&gt;South Asian pickle&lt;/div&gt;&lt;/span&gt;&lt;/a&gt;

&lt;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;table&gt;&lt;thead&gt;&lt;tr&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;

&lt;div&gt;pickle&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div

&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;/tr&gt;&lt;/thead&gt;&lt;tbody&gt;&lt

;tr&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Alternative names&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;

&lt;/td&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Achar, pacchadi, loncha, oorugai, ava

kaai&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;/tr&gt;&lt;tr&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt

;&lt;div&gt;Main ingredients&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;td&gt;&lt;div

&gt;&lt;div&gt;Fruit (mango, plums), vegetables, or meat&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;

&lt;/td&gt;&lt;/tr&gt;&lt;tr&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Ingredients gene

rally used&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Oil

, chili powder, spices, mustard seeds, fennel seeds&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/

td&gt;&lt;/tr&gt;&lt;tr&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Variations&lt;/div&gt

;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;td&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Acar, atchara&lt;/div&gt

;&lt;/div&gt;&lt;/td&gt;&lt;/tr&gt;&lt;/tbody&gt;&lt;/table&gt;&lt;/div&gt;&lt;d

iv&gt;&lt;div&gt;&lt;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;a data-ved=&quot;2ahUKEwj5576J78-DAx

XZLUQIHT_5ABAQFnoECAEQBw&quot; href=&quot;{href}&quot;&gt;&lt;div&gt;&lt;span&gt

;&lt;div&gt;&lt;span&gt;South Asian pickle - Wikipedia&lt;/span&gt;&lt;/div&gt;&

lt;/span&gt;&lt;span&gt;&lt;div&gt;en.wikipedia  : wiki  : South_Asian_pickle&lt

;/div&gt;&lt;/span&gt;&lt;/div&gt;&lt;/a&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;

&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;span&gt;&lt;a data-

ved=&quot;2ahUKEwj5576J78-DAxXZLUQIHT_5ABAQzmd6BAgBEAg&quot; href=&quot;{href}&q

uot;&gt;f12 bet entrar&lt;/a&gt;&lt;/span&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt

;&lt;/div&gt;&lt;div class=&quot;hwc kCrYT&quot; style=&quot;padding-bottom:12px

;padding-top:0px&quot;&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt

;&lt;div&gt;&lt;div&gt;Traditionally, Indians use sesame oil, mustard oil, or gr

oundnut oil in pickles. These days, since olive oil is marketed heavily as the b

est oil for health, &lt;span&gt;people have started substituting the traditional

ly used oil with olive oil&lt;/span&gt;. However, it&#39;s best when not heated.

 I have prepared pickles using ricebran oil too.&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div

&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;a data-ved=&qu

ot;2ahUKEwj5576J78-DAxXZLUQIHT_5ABAQFnoECAEQDg&quot; href=&quot;{href}&quot;&gt;

&lt;span&gt;&lt;div&gt;&lt;span&gt;Can pickles be made in olive oil? - Quora&lt;

/span&gt;&lt;/div&gt;&lt;/span&gt;&lt;span&gt;&lt;div&gt;quora  : Can-pickles-be

-made-in-olive-oil&lt;/div&gt;&lt;/span&gt;&lt;/a&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt

;/div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;div&gt;&lt;span&gt;&lt;a data-ved=&quot;2ahUK

Ewj5576J78-DAxXZLUQIHT_5ABAQzmd6BAgBEA8&quot; href=&quot;{href}&quot;&gt;f12 bet

 entrar&lt;/a&gt;&lt;/span&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&lt;/div&gt;&l

t;/p&gt;
&lt;p&gt;&lt;/p&gt;&lt;p&gt;natural., Alethough I&#39;ve Been watchsingSuper nat

ural since 2008,I &#39;va never Revisited&lt;/p&gt;


